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1. Definition der Verpflegungsarten

1.1 Austeil-/Verteilerkiiche

Alle warmen Speisenkomponenten werden in erster Hitze angeliefert und zeitnah an die
Verpflegungsteilnehmer ausgegeben.

Kalte Komponenten werden vor Ort fertiggestellt (Salat mit Salatsof3e vermischt, Dessert-
Topping auf Dessert, etc.) und zeitnah an die Schiler ausgegeben.

1.2 Cook & Chill

1.2.1 Beschreibung der Kiichenart:

Die Speisenkomponenten werden in einer Zentralkiiche bis auf ca. 90 % des endgdltigen
Garzustandes vorbereitet und dann schockgekiihlt. So lassen sich die einzelnen
Speisekomponenten ohne Unterbrechung der Kihlkette bis zu drei Tagen zwischenlagern.
Die Speisen werden in den Einrichtungen in die Kiihlrdume gebracht, von dort bedarfsgerecht
entnommen und im HeiRluftdampfer regeneriert bzw. fertiggestellt. Die Ausgabe erfolgt dann
zeitnah.

1.2.2 Standardvorgabe des Frischkostanteils:

30% der verwendeten Speisenkomponenten werden vor Ort frisch zubereitet (Salate, Obst,
Getranke, Dessert).

Kalte Komponenten werden vor Ort fertiggestellt (Salat mit SalatsoRe vermischt, Dessert-
Topping auf Dessert, etc.) und zeitnah an die Schiler ausgegeben.

1.3 Cook & Freeze

1.3.1 Beschreibung der Kiichenart:

Die Speisenkomponenten werden in einer Zentralkiiche bis auf einen Garstand von 90 % frisch
zubereitet, danach werden die Komponenten schockgefrostet. Die gefrorenen Komponenten
werden angeliefert und im Tiefkiihlraum bis zum Verbrauch zwischengelagert (bis zu 3 Monaten
bei mind. -18°C). Zur Zubereitung werden die Komponenten zeitnah aus dem Tiefkiihlraum
entnommen und im HeiBluftdampfer aufgetaut, regeneriert, fertiggegart und bereitgestellt und
an die Verpflegungsteilnehmer ausgegeben (siehe auch Anlage Al).

1.3.2 Standardvorgabe des Frischkostanteils:

30% der Speisenkomponenten werden frisch zubereitet (Salate, Dessert, Obst, etc.)
Kalte Komponenten werden vor Ort fertiggestellt (Salat mit SalatsoRe vermischt, Dessert-
Topping auf Dessert, etc.) und zeitnah an die Schiler ausgegeben.

14 Vollversorgungskiiche oder Frischkostkiiche
Zubereitung aller Komponenten frisch vor Ort und zeitnahe Ausgabe an die
Verpflegungsteilnehmer.

15 Schulungskichen fur Hauswirtschaftsunterricht

Es wird die Vor- und Zubereitung von haushaltsgerechten Speisen geschult, die Speisen
werden von den Schilern vor Ort verzehrt.
Im Hauswirtschaftsraum wird die korrekte Handhabung der Waschepflege geschult.

1.6 Frischmischkiche

Der Begriff ,Frischmischkiiche® wird verwendet, wenn der Frischkostanteil mindestens 50% und
hoher ist. Der Grad des Einsatzes von Convenience Produkten der Stufe 3 (garfertig z.B.
Kartoffelpuffer fertig, TK) soll in Frischmischkiichen kinftig nicht mehr als 50% betragen.

Die Anlieferung der Lebensmittel sollte nach Mdglichkeit nicht haufiger als 1x pro Woche
erfolgen (72 Stunden).
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Fur weiterfihrende Schulen und berufliche Schulen wird eine Umstellung analog Grundschulen
angestrebt.

In Grundschulen ist bei Um- und Neubauten sowie bei bereits feststehenden kooperativen
Ganztages -Standorten (KoGa) bei Komplett-Sanierungen das Frischmischkiichenkonzept
umzusetzen.

2. Grundlagen

2.1 Planungsvorgaben:

2.1.1  Grundlage fur die Flachenauslegung

Die Grundlage fur die Flachenauslegung bildet der Stadtratsbeschluss vom 20.03.2019, Punkt
4.4.1 ,Die Kiichen sind so aus zu legen, dass ein Frischkostanteil von mindestens 50%
Frischkost realisiert werden kann®.

2.1.2 Vorgabe fur Flachenberechnung
Die Vorgabe fir die Flachenberechnung betragt 0,3 m2 bis 0,4 m2 je Vollessen.

2.1.3  Flachen fur benétigte Ausgabemdbel
Flachen fur benotigte Ausgabemobel sind in den Flachenvorgaben der Mensa-Speisesaal
enthalten.

2.2 Bemessungsgrundlage fir die verschiedenen Einrichtungen

2.2.1 Kinderkrippe (0 — 3 Jahre)
Eine Gruppe besteht aus 12 Kindern, dies entspricht 8 Vollessen.

2.2.2 Kindergartengruppe (3 — 6 Jahre
Eine Gruppe besteht aus 25 Kindern, dies entspricht 19 Vollessen.

2.2.3  Hortgruppe (6 — 10 Jahre)
Eine Gruppe besteht aus 25 Kindern, dies entspricht 25 Vollessen.

2.2.4  Grund- und Mittelschule, Realschule und Gymnasium
Es wird von einem Vollessen pro Schiler ausgegangen.

2.2.5 Berufsschule
Es wird von einem Vollessen pro Schiler ausgegangen.

2.2.6  Schulungskichen fur Hauswirtschaft

Abhangig von der Klassenstarke werden 3 oder 4 Kochkojen vorgesehen.

Die Gleichzeitigkeit der Schichten bei der Versorgung von Schulen und Berufsschulen ist mit
dem RBS abzustimmen. Der Versorgungsgrad ist mit der Fachabteilung des RBS abzustimmen
oder dem Standardraumprogramm zu entnehmen.

3. Technische Ausstattung

3.1 Geratewerkstoff fir Versorgungskichen, Lehrkiichen und Hauswirtschaftsraume

3.1.1  Versorgungskichen fur Schulen

(Grundschule, Hauptschule, Mittelschule, Realschule, Gymnasium, berufliche Schulen)

Alle Einrichtungsteile einschlief3lich aller Unterkonstruktionen werden in Chrom-Nickel-Stahl,
Werkstoff-Nr. 14301 oder hoherwertig gefertigt, mind. H1.
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3.1.2 Versorgungskiche fur Kindereinrichtungen

(Krippen, Hort, Kindergarten und Haus fur Kinder)

Alle Einrichtungsteile einschlief3lich aller Unterkonstruktionen werden in Chrom-Nickel-Stahl,
Werkstoff-Nr. 14301 oder hdherwertig gefertigt, mind. H1.

3.1.3 Lehrkichen
Die Lehrkiichenausstattung wird in Chrom-Nickel-Stahl (CNS), Werkstoff-Nr. 14301 gefertigt.
Siehe auch Raumdatenblatter vom RBS.

3.1.4 Hauswirtschaftsraum

Alle Einrichtungsteile werden in Span beschichtet ausgefiihrt (DIN 68765).
Mehrschichtenholzspanplatten in E1 Qualitat (V 100 mind. 19 mm stark).

Front- und riuckseitig mit Melaminharzschichtstoff belegt nach DIN 68765, Waschmaschine und
Trockner in CNS-Ausfihrung. Die Installation erfolgt bauseits. Geratesockel evtl. bauseits,
Schnittstelle frihzeitig abklaren.

3.2 Hygieneausfiihrung der Unterbauten

3.2.1 Unterbauten in CNS

Die Unterbauten sind in doppelwandiger Hygieneausfiihrung H 1 nach DIN 18865-9

zu fertigen (Boden und Wande dicht und fugenlos verschweif3t, Deckblech so aufgesetzt, dass
nur eine Haarfuge sichtbar bleibt, Innenraum komplett glatt ausgefiihrt ohne Profile,
Abkantungen etc., alle Auflagen fiir Borde, Roste etc. in gepragter, fugenloser Ausfuhrung).
Bei Hochschranken kdnnen je Bord 3-fach hohenverstellbare Bolzen ausgefiihrt werden. Nicht
bendtigte Bolzenbohrungen sind durch glatte CNS-Plomben zu verschliel3en.

Alle Unterbauten allseitig geschlossen.

3.2.2 Unterbauten Span beschichtet
Innen weild unter Einsatz von Hartholzdibel verleimt. Schnittkanten mit Kunststoffkanten
versehen.

3.3 Technische Ausfiihrung der Kiichenbauteile und Geréte
3.3.1 Tischplatten und Sockel

3.3.1.1 CNS-Tischplatten

Die Tischplatten sind aus mindestens 2 mm starken CNS-Blechen zu fertigen und mit CNS-
Profilen zu unterfuttern. Tischplatten sind von unten mit CNS-Blech glatt abzuschliel3en.

Die Tischplatten sind mdglichst aus einem Stlick zu fertigen, ggf. sind Baustellen-Schweil3nahte
mit einzuplanen. Wandseitig sind Kasten-Aufkantungen von 50 mm vorzusehen,

mit Aufschraubzarge (Stol3- und Gleitzarge), freistehende Tische mit allseitiger Abkantung,
freistehende Ecken von Tischplatten sind mit Rundung R 50 mm auszufiihren.
Arbeitsplattentiefe: 60 bis 80 cm, je nach Anforderung.

3.3.1.2 Tischplatten Span beschichtet

o die Plattendicke der Tischplatten betrdgt mindestens 38 mm;

e vordere Langskante gerundet in Postforming-Ausfiihrung;

e mit Wandanschlussprofil als 2-teiliges Grundprofil mit aufgesteckter Leiste von unten
beschichtet.

3.3.1.3 Sockel

Die Sockel sind aus 2 mm dicken CNS-Blech fugenlos verschweil3t zu fertigen. Die Sockel
werden mittels Spezialkleber auf dem Fuf3boden fixiert und nach Justierung und ggf. Verzug
von Installationsleitungen ausgefullt (Styroporblock mit Leichtbetonfillung). Sich ergebende
Fugen sind dauerelastisch auszufiihren.
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3.3.2 Unterbauten, Schranke, Borde, CNS-Bauteile

3.3.2.1 Allgemeine Ausfihrung der Unterbauten
Die allgemeine Ausfiihrung der Unterbauten wahlweise mit Fligelttren, Schiebettiren und nach
Bedarf Zwischenbord und/oder Einschubregister nach Gastronormmalf3 1/1.

3.3.2.2 Installationsschrank mit Flugeltar

Installationsschrank mit Fligeltir abgesenkt fur Hei3luftdampfer 10 x 1/1 oder normale
Arbeitshohe fur HeiBluftdampfer 6x 1/1.

Im Installationsfach linksseitig das Absperrventil fir die Zuleitung des Hei3luftdampfers, rechts
Hauptschalter wahlweise fur das (nebenstehende) thermische Geréat (Herd, Hei3luftdampfer,
Universalkochgerét, etc.).

3.3.2.3 Unterbau mit Fligeltir und Schalterpaneele

Ausfihrung als Unterbau fiir das Glaskeramikkochfeld oder Induktionskochfeld.

Bei Ausfiihrung von Induktionskochfeld mit Liftungsoffnungen fir die Hitzeabfuhr der
Magnetrons mit Flgeltiiren ohne Zwischenbord.

3.3.2.4 Unterbau mit Flugeltir und Abfalleimer
Ausfiihrung der Flugeltur mit Schleppsockel zum Einfahren eines CNS-Abfalleimers, ohne
Zwischenbord.

3.3.2.5 Schubladenblock

e Schubladenblock mit wahlweise 3 oder 4 Schubladen;

e SchubladengrofRe 1 x Gastronorm (GN) 1/1 oder 2 x GN 1/1;

e Kastenschubladen mit eingehangten Gastronormbehaltern nutzbar fir Gastronorm 1/1 incl.
GN-Behalter-Schubladen mit 2 Steckdosen und Steckdosenblenden (es wird statt einer
Schublade eine Steckdosenblende mit vertieft eingebauten CNS-Steckdosen 230 V
ausgefihrt). Alle Elektroeinbauteile in der Sicherheitsklasse IPX 4 oder hoher. 60 kg
Belastung pro Zug.

3.3.2.6 Unterbau mit Schwerlastauszligen

2 asymmetrisch geteilte Auszuige zum Einstellen der Zubehorteile der
Universalkiichenmaschine,

mind. 100 kg. Belastung pro Zug.

3.3.2.7 Hochschranke
Hochschrénke wahlweise mit Schiebe- oder Fliigeltiren, absperrbare Ausfiihrung durch
Drehgriffstangenschloss / Druckschloss innen mit Auflagebolzen und/oder Auflagesicken.

3.3.2.8 Hangeschranke oder Aufsatzschranke

Hangeschranke oder Aufsatzschranke wahlweise mit Schiebe- oder Flugeltiren, max. 400 mm
Tiefe mit Zwischenbord und untergebauter LED-Beleuchtung (eingebaut in geschlossenem
CNS-Kasten), wahlweise am Schrank oder am zentralen Lichtschalter schaltbar.

3.3.2.9 Borde, Ablageborde
Die Borde sind doppelwandig aus CNS gefertigt mit unterseitiger Kanten-Einkantung als
Tropfnase versehen.

3.3.2.10 Lagerregal
Lagerregale in CNS-Ausfuihrung mit jeweils 4/5 Borden, Tiefe 500/600 mm, einhangbar in
geschlossenes Rohrsystem, Wandbefestigung als Kippsicherung erforderlich.

3.3.2.11 Schreibpult
Schreibpult in stehender oder wandhangender Ausfiihrung oder fahrbar obenliegende schréage
Ablage, darunterliegendem Fach, absperrbar.

3.3.2.12 Schlauchhalter
Schlauchhalter in CNS-Ausfiihrung fiir 15/20 Meter Schlauch mit Sprih-Spritzpistole.
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3.3.3 Kuhlschranke

3.3.3.1 Gewerbekihlschranke

Gewerbekuhlschrank, ca. 600 Liter in CNS-Ausfiihrung, wahlweise mit einer Tur oder
zonengetrennt, wahlweise mit steckerfertiger Kilhimaschine oder zentralgekihlt gemal den
bauseitigen Moglichkeiten mit Tauwasserablauf oder Tauwasserverdunstung mit digitaler
Temperaturanzeige von auf3en ablesbar. Kuhlschranke ,Wand an Wand“ sind gegeneinander
und zu aufsteigenden Bauteilen mit Abstandsprofil von 20-50 mm Breite zu versehen.

3.3.3.2 Gewerbetiefkiihlschranke

Gewerbetiefkiihlschréanke mit ca. 600 Liter in CNS-Ausfiihrung, wahlweise mit einer Tir oder
zonengetrennt, wahlweise mit steckerfertiger Kiihimaschine oder zentralgektihlt gemafd den
bauseitigen Mdglichkeiten mit Tauwasserablauf oder Tauwasserverdunstung, mit digitaler
Temperaturanzeige von auf3en ablesbar. Tiefkihlschranke ,Wand an Wand"® sind
gegeneinander und zu aufsteigenden Bauteilen mit Abstandsprofil von 50 mm Breite zu
versehen.

3.3.4 Spilanlagen

3.3.4.1 Spultisch

Der Spultisch wahlweise mit 1 oder 2 Becken der GroRe 400 x 500 mm oder 500 x 500
x250mm, ggf. auch 600 x 500 x 300 mm flir (GN-Behélter) Becken mit kompletter
Ablaufverrohrung sowie Ab- und Uberlaufverrohrung, Einhebelmischbatterie DN 20 mit
Schwenkauslauf > 200 mm.

3.3.4.2 Handwaschbecken
Ausfiihrung mit Armhebelmischbatterie wandhangende Ausfiihrung.

3.3.4.3 Handwaschausgussbecken
Ausfiihrung mit Hebelmischbatterie flr das Ausgussbecken sowie Armhebelmischbatterie fur
das Handwaschbecken wandhangende Ausflihrung.

3.3.4.4 Zulauftisch
Der Zulauftisch mit Becken 450 x 600 mm (GN 1/1 geeignet), Korbgleitbahn sowie
Geschirrbrause und Hebel-Ablaufventil mit Armatur schwenkbar, Einhebelmischer DN 20.

3.3.4.5 Frontturspulmaschine

Frontturspilmaschine mit Korbabstellflache auf Hohe Servierwagenbord;
Korbleistung nach Vorgabe des RBS;

Fronttirmaschinen mit Sockel fir die erhdhte Aufstellung;

mit kompletter Zu- und Ablaufverrohrung;

eingebaute Enthéartung;

Flussigreiniger-Dosiergerat;

Nachspulreiniger-Dosiergerat.

3.3.4.6 Korbdurchschubsptilmaschine mit optionaler Warmertuckgewinnung
e Kaorbleistung nach Vorgabe des RBS mit kompletter Zu- und Ablaufverrohrung;
e eingebaute Enthartungsanlage;

¢ Dbei Doppelkorbmaschine mit beigestellter Enthartungsanlage;

e Flussigreiniger-Dosiergerat;

e Nachspulreiniger-Dosiergerat.

3.3.4.7 Korbdurchlaufspilmaschine
Korbleistung nach Vorgabe des RBS mit kompletter Zu- und Ablaufverrohrung und beigestellter
Enthartungsanlage.

3.3.4.8 Ablauftisch

Ein Ablauftisch mit geschlossenem Unterbau zur Unterbringung des Hauptschalters fur die
Spulmaschine sowie zum Einstellen des Reinigungsgebinde, Spulmittel- und Nachspulmittel,
absperrbar ausgefiihrt in der Nahe Schubladenblock zum Unterbringen des Bestecks.
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3.3.5 Mobile Gerate und Wagen

3.3.5.1 Speiseausgabewagen
Der Speiseausgabewagen mit 2 / 3 Becken GN 1/1, beheizbarer Unterbau fur Nachfillportionen
mit Rollen ausgefihrt als luftidentischen Rollen mit Wabenkern.

3.3.5.2 Servierwagen
Servierwagen mit 3 Borden:

wahlweise
BordgroRe  ca. 800 x 500 mm
oder ca. 900 x 550 mm

mit Rollen ausgefuhrt als luftidentischen Rollen mit Wabenkern.

3.3.5.3 Universal-Tellerspender
Universal-Tellerspender wahlweise mit einer R6hre oder zwei R6hren fur Tellergréf3en von
200 x 320 mm Durchmesser geeignet beheizbar.

3.3.5.4 Universalspender, unbeheizt
Universalspender unbeheizt mit ausreichend Verstellmoglichkeiten fur Salatschisseln,
Dessertteller, etc.

3.3.5.,5 Abraumwagen

Abrdumwagen mit 3 Borden:

wahlweise Bordgrofie ca. 1000 x 600 mm

oder ca. 900 x 550 mm

mit stirnseitig eingehangtem Abfallbehélter und Besteckbehalter.
Rollenausgefihrt als luftidentischen Rollen mit Wabenkern.

3.3.5.6 Regalwagen fiir Tabletts

¢ Regalwagen mit Tabletts zum Einschieben von Gastronorm-Tabletts 1/1;
e mit Fassungsvermogen 20 x 1/1;

e mit Rollen ausgefiihrt als luftidentischen Rollen mit Wabenkern.

3.3.5.7 Tablettspender/Besteckspender
Fur Gastronormtabletts GN 1/1 mit pultférmigem Besteckaufsatz mit 5 Besteckbehaltern, 2
Serviettenspendern untergebaut und fahrbarer Ausfiihrung.

3.3.5.8 Arbeitstisch, fahrbar
Arbeitstisch (fahrbar) als Unterbau mit Fligeltiirenschrank.

3.3.5.9 Transportwagen
Ausfihrung als Schwerlast-Plattformwagen, Gréfl3e abgestimmt auf die Euro-Transportkisten
(E2-Kisten) mit Rollen, ausgefuhrt als luftidentischen Rollen mit Wabenkern.

3.3.5.10 Gedammte doppelwandige Speisentransportbehdalter GN 1/1

CNS Ausfuhrung mit Fronttir, Umluftbeheizt mit 14 Paar Auflagesicken bei 57 mm Abstand
sowie Erstausstattung an Gastronormbehaltern mit Rollen ausgefiihrt als luftidentischen Rollen
mit Wabenkern.

3.3.5.11 Isolierbehalter mit Deckel GN 1/1 oder Fronttir
Isolierbehéalter mit Deckel GN 1/1 oder Fronttlir zum Aufsetzen auf vorbeschriebenen Isolier-
Transportbehélter fur Kaltspeisen mit Eutektischer Platte ausgeruistet.

3.3.6 Thermische Gerate

3.3.6.1 HeiRluftdampfer

Ausfuhrung wahlweise Gastronorm 6 x 1/1, 10 x 1/1, 20 x 1/1 mit einer vorgeschalteten
Prozesswasserenthartung (Basenaustauscher), falls geratespezifisch erforderlich.
Zubehdr nach Vorgabe RBS.
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3.3.6.2 HeiBluftdampfer 6 x 1/1:

HeiRluftdampfer 6x 1/1 zum Aufstellen auf eine normale Schrankhdhe von 900 mm, so dass der
oberste Einschub eine Hohe von 1600 mm U FFB nicht Gberschreitet.

Mit Unterbau als Installationsfach zum Unterbringen des Hauptschalters und des Absperrventils,
daneben Fligeltirenschrank mit Auflagesicken zum Einstellen der Gastronormbehélter.
Ausstattung mit Schlauchbrause und automatischer Reinigungseinrichtung.

3.3.6.3 HeiBluftdampfer 10 x 1/1:

HeiBluftdampfer 10 x 1/1 zum Aufstellen auf einen abgesenkten Arbeitstisch, so dass der
oberste Einschub eine Hohe von 1600 mm tber FFB nicht Uberschreitet. Mit Unterbau als
Installationsfach zum Unterbringen des Hauptschalters und des Absperrventils DN 20 daneben
Flageltirenschrank, mit Auflagesicken zum Einstellen/Einschieben der Gastronormbehélter bis
GN 1/1.

Ausstattung mit Schlauchbrause und automatischer Reinigungseinrichtung.

3.3.6.4 HeilBluftdampfer 20 x 1/1:

o Abwasserablauf Uber mittig neben dem Heiluftdampfer liegenden Bodenablauf;

e mit zusatzlichem Einfahrwagen;

e der hdchste Einschub darf eine Hohe von 1600 Uber FFB nicht Uberschreiten;

e Anfahrschutz seitlich fir Anfahrwagen mit seitlich an der Wand montiertem Hauptschalter
und Absperrventil, jeweils mit Anfahrschutz versehen.

3.3.6.5 Glaskeramik-Kochfeld

Das Glaskeramik-Kochfeld mit Topferkennung und CNS-Rahmen wird fugenlos in die
Tischplatte eingeschweil3t und mit hitzebestandigem dauerelastischen Ausfugmaterial
eingeklebt. Das Kochfeld wahlweise 2, 4 oder 6 Platten, 4 kW pro Platte.

3.3.6.6 Induktions-Kochfeld

Das Induktions-Kochfeld wird mit CNS-Rahmen fugenlos in die Tischplatte eingeschweif3t und
mit hitzebestédndigem dauerelastischen Ausfugmaterial eingeklebt.

Der Unterbau muss mit Luftungséffnungen fir die Abfuhr der Warme der Magnetrons
ausgefuhrt werden. Das Kochfeld wahlweise 2, 4 oder 6 Platten, 5 kW pro Platte.

3.3.6.7 Multifunktionsgerat

Ausfiihrung des Multifunktionsgerétes, wahlweise mit folgende Tiegelgrof3en:

1. Grol3e 2 x 16 Liter oder 50 Liter oder 75 Liter

2. GroRRe 1 x 100 Liter

3. GroRRe 1 x 150 Liter

Die Ausfiihrung und das Zubehdr gem. den Vorgaben des RBS.

Seitlich an der Wand oder im nebenstehenden Installationsfach Montage des Hauptschalters
und das bauseitige Anschlussventil DN20. Abstande zur Aufstellung gem. Herstellerangaben.

3.3.7 Kuhlzellen + Kéltetechnik

3.3.7.1 Kihlzellen

e Ausfihrung in Sandwichpaneele;

Dammung 100 mm dick, FCKW-freigeschaumt;

AulRenhaut Stahlblech, min. 0,6 mm dick, sendzimir verzinkt, einbrennlackiert;

Stol3- und Rammschutz im Sockelbereich;

bei Adaptereinbau als Bodenteil mit Spannschldssern versehen, Adaptereinbau nach

Bedarf;

Innenecken gerundet mit Radius ausgefihrt;

¢ Montage an aufsteigenden benachbarten Bauteilen mit 200 mm Abstand;

o Tauwasser-Abflussleitungen der Verdampfer im Hohlraum Sandwichelement zu Wand in
CNS, DN 20 ausgefiihrt, Endung mit Trichter-Siphon;

e Kihlraum-Drehtiren oder Schiebetliren, i.L. mindestens 900/1000 mm;

e Tlrrahmenheizung;
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e abgesenkter Boden zum ebenerdigen Einfahren;

¢ mit LED-Beleuchtung tber Bewegungsmelder;

¢ Wenn baulich mdglich sollte der Kihlraum in einen geeigneten Trockenbau eingehaust
werden, so dass die bauseitige Abdichtung angearbeitet werden kann.

3.3.7.2 Kaltetechnik (siehe auch QVH Kaltetechnik)

e Kihlstellenregler mit Datenaufzeichnung (SD-Bus);

e Kihlraumtechnik in Luftkihlung;

e Kuhlraumtechnik in Luft-/Wasserkihlung mit Riickkuhler und technische
Kaltwasserverbindung (Glykol) bis zum Kéalteaggregat;

Kalteaggregat in schallgeschitzter Ausflihrung in Wetterschutzgehéuse;

ggf. erforderlich ein Gaswarngeréat (bei Aufstellung des Aggregats unter Erdgleiche);
Verlegung von Kaltemittelleitungen in Sichtbereichen in CNS-Kanal;

Die Hohlraume neben, hinter und tber der Kihlzelle sind nach Vorgabe Kiihlzellenbauer
durch das Gewerk Liftung zu be- und entliften (Kaltemittelvorgabe gemal QVH Kalte).

3.3.8 Ausgaben

3.3.8.1 Speisenausgaben warm + kalt fiir Schiler
Fur Schiiler sind Speisenausgaben warm + kalt, teilweise in reduzierter Ausgabenhdhe (bis 4.
Klasse Grundschule) vorzusehen. Hohe gemafd Vorgabe RBS.

3.3.8.2 Elektroanschluss der mobilen Ausgaben
Der Elektroanschluss der mobilen Ausgaben einschlief3lich des Elektroanschlusses fiir die
Tellerspender ist als Bodentank (wasserdicht) vorzusehen.

4, Bauseitige Angaben

4.1 Situierung im Gebaude

(siehe auch Funktionsschema 4.3.1 sowie die Arbeitshilfen Raumplanung)

Folgende Punkte sind in der Regel vorzusehen:

- Standort im EG;

- eigener Zugang fur die Klichenanlieferung;

- der Hauswirtschaftsraum kann ggf. auch im 1. oder 2. OG untergebracht werden;

- bei Ausfiihrung einer mehrgeschossigen Einrichtung ist der Aufzug entsprechend grof3
auszufiihren fur die Speisentransportwagen:

- Bei Situierung der Raumlichkeiten fur die Verpflegung im 1. oder 2. OG ist ein eigener
Speisenaufzug in entsprechender Grol3e, abgestimmt auf die Anlieferwagen, vorzusehen.
Eine separate Kiichenanlieferung ist zudem im EG erforderlich.

4.2 Raumgrofilen

Bezugsgrundlage gemafd Standardraumbuch.
Die GroRRenangaben beziehen sich auf das Verpflegungssystem Cook & Chill oder Cook &
Freeze sowie bei Kinderkrippen auf eine Frischkostverpflegung.

Beim Haus fir Kinder wird eine Ausgabe Uber Servierwagen direkt in die Gruppen
bertcksichtigt.

Bei Schulen sind Ausgaben Uber Selbstbedienung (Minchner Modell, mit in der Hohe
reduzierten freistehenden Ausgabemdbeln) und Free Flow-Ausfiihrung der Ausgaben bei
Gymnasien angesetzt worden.

Folgende Raume sind einzuplanen:

- Anlieferung mit Leergut (vorgereinigte Transportkisten);
- Trockenlager;
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- Kombinationskiihlzelle mit VVor- und C+C oder Tiefkiihlraum;
- Vorbereitungs- und Zubereitungskuche;

- Spiilkiche;

- fur Schulen mit Ausgaben;

- fur Kinderhauser Stellflachen fur die Servierwagen,;

- Geschirrriickgabestation (ggf. im Speisesaal integriert).

Folgende Raumlichkeiten sind derzeit nicht berlcksichtigt:
- Kiuchen-Waschesammelraum;

- Sanitarkichenraume;

- Kichenleiterbiro.

Die nachfolgend in der Grafik dargestellten Raumgréf3en basieren auf Erfahrungswerten der in
den letzten Jahren ausgefiihrten Einrichtungen.

Zudem wurden folgende Punkte bericksichtigt:

- notwendige Verkehrsflachen mit ca. 20% Zuschlag;

- sicherheitstechnische Regeln;

- Hygienerichtlinien und -verordnungen;

- ergonomische Arbeitsplatzgestaltung und Gestaltung des erforderlichen Umfelds.

Beispielhaft wurden nachfolgende Punkte bericksichtigt:

- Anliefer- und Hygieneschleuse;

- Uberdachter Austritt vor Liefereingang;

- abgetrennter Raum fiir Chemikalien der Raum- und Geschirrreinigung;

- konsequente Trennung von Rein- und Unrein-Bereichen;

- Stellflachen fir mobile Gerate (Remisen) zur Freihaltung von ErschlieBungs- und
Fluchtwegen;

- Arbeitsplatzgestaltung mit hohem ergonomischem Anspruch;

- Raum zur Reinigung, Pflege und Aufbewahrung von Arbeitswasche;

- Bildung und Ausbildung von Zeit- und Aushilfs-Mitarbeiter/-innen;

- veranderte Warenbezugswege und Logistik Trennung von Miill, Restmiill und Recyclinggut;

- veranderte Essgewohnheiten, fortgeschriebene Empfehlung der DGE;

- Bro fur Kiichen- /Verpflegungsleitung - Leistung Objektplanung;

- Bro fur die Hauswirtschaftsleitung - Leistung Objektplanung;

- Elektro-Unterverteilung (NSUV);

- Erhohung des Frischkostanteils, ca. zwischen 30% und 60%;

- Beim Haus fir Kinder sind entsprechende Stellflachen fur die gruppenzugehdrigen
Servierwagen mit vorgesehen.

Speiseséle sind in den Quadratmeterangaben nicht beriicksichtigt und richten sich nach der
Einteilung der Ausgabeschichten.

Als Grundwert (geméal Stadtratsbeschluss vom 20.03.2019) ist der forderfahige
Planungsrichtwert von 0,3 bis 0,4gm je Verpflegungsteilnehmer anzusetzen.

Bei ungunstigen Grundrissen in Neubauten sowie bei Malinahmen in Bestandsgeb&uden

(Sanierungen) ist die Erh6hung des spezifischen Flachenwertes durch den Kiichenfachplaner
auf Grundlage von Funktionalitat, Hygieneerfordernissen und Wirtschaftlichkeit zu begriinden.
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4.2.1 Richtwerte Flachen Haus fur Kinder

Vollessen

250

200

150

100

50

O T T T 1
94 103 106 131 150

Platzbedarf in gm

Die in der Graphik dargestellte Wertekurve entspricht folgenden Werten (gm/Vollessen):
Bei 50 Vollessen: 1,88
Bei 75 Vollessen: 1,38
Bei 100 Vollessen: 1,06
Bei 150 Vollessen: 0,88
Bei 200 Vollessen: 0,75
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4.2.2 Richtwerte Flachen Schulen

Vollessen
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Die in der Graphik dargestellte Wertekurve entspricht folgenden Werten (gm/Vollessen):
Bei 200 Vollessen: 0,56
Bei 300 Vollessen: 0,51
Bei 400 Vollessen: 0,46
Bei 500 Vollessen: 0,42
Bei 600 Vollessen: 0,41
Bei 700 Vollessen: 0,38
Bei 800 Vollessen: 0,35
Bei 1000 Vollessen: 0,30
Bei 1250 Vollessen: 0,29
Bei 1500 Vollessen: 0,28
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4.2.3 Richtwerte Flachen Vollkiche

Vollessen
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350 //
300

250
200
150
100
50
O T T T T T T T T T 1
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Platzbedarf in qm

Die in der Graphik dargestellte Wertekurve entspricht folgenden Werten (gm/Vollessen):
Bei 50 Vollessen: 2,23
Bei 100 Vollessen: 1,26
Bei 150 Vollessen: 1,04
Bei 200 Vollessen: 1,26
Bei 250 Vollessen: 1,42
Bei 500 Vollessen: 0,90
Bei 750 Vollessen: 0,71
Bei 1000 Vollessen: 0,64
Bei 1250 Vollessen: 0,58
Bei 1500 Vollessen: 0,55

Richtwerte Flachen Frischmischkiche

Bei idealer Grundrissgestaltung ist eine Frischmischktiche mit den in den Flachenbandbreiten
vorgegebenen Flachen von max. 0,4 m2 pro ET realisierbar. In den Flachenbandbreiten sind
bereits 50% Flache fur Zubereitungskiiche und 50% Fléache fur Aufbereitungskiiche enthalten.
Bei kleineren Standorten und bei unguinstig geschnittenen Grundrissen kann der bendtigte
Flachenbedarf auch héher liegen.
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4.3 Rein- /Unrein-Trennung

Grundsatzlich sollte zur Vermeidung von Rein-/Unrein-Kreuzungen folgender Ablauf durch die
Situation der Raumlichkeiten gewahrleistet werden:

Eigener Zugang zum Gebaude

Anlieferung tber eine Hygieneschleuse, ggf. mit Vordach

Lager Kuhlzellenkombination

Direkter Zugang zur Kiiche —
Vorbereitungszone

Zubereitungszone Vorbereitungszone Spulzone

B

Direkter Zugang
(getrennt vom Zugang aus dem Lager)

SB-Ausgabe Gruppenraume

Schmutzgeschirr
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43.1 Raumzuschnitt Haus fiur Kinder
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Raumzuschnitt Schulen mit SB-Ausgabe

4.3.2
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4.4 Bauausfuhrung allgemein

Die nachfolgend aufgefiihrten Forderungen und Vorschriften stellen Hinweise von Seiten der
Kichenfachplanung dar, ohne Anspruch auf Vollstandigkeit.

Zudem sind die Raumdatenblatter und QVH HLS und Elektro zu beachten.
Die Verantwortung fur Planung und Ausfihrung verbleibt bei den jeweiligen
Fachbereichen.

441 FulBboden
Die Raumlichkeiten sind auf die statischen Belange einer Versorgungskiiche hin bauseits zu
prufen (DIN 1055).

4.4.1.1 FuRBboden in der Versorgungskiche
Der FuRboden in der Versorgungskiche muss als Nassraumboden mit fettsaure- und
laugenbestandiger Feuchtigkeitssperre ausgefihrt werden.

4.4.1.2 Fliesenboden in den Gehbereichen

Der Fliesenboden muss in den Gehbereichen ohne Kontergefélle ausgefiihrt werden
(Vermeidung von Pflitzenbildung — Unfallgefahr, Hygieneprobleme).

Um die vorhandenen Bodeneinlaufe/Bodenrinnen sollte umlaufend eine Fliesenreihe mit Gefélle
zum Bodenablauf/Bodenrinne ausgefihrt werden (Gepruft sollte vom Gewerk Baumeister
werden, ob die Bautoleranzen bei den Gewerken Estrich und Fliesen ausgeschlossen werden
kdnnen.).

4.4.1.3 Verfugung Fliesen
Die Fliesen missen saurefest verfugt werden und den vom Referat fiir Bildung und Sport bzw.
von der Berufsgenossenschaft vorgegebenen Rutschklassen gerecht werden.

4.4.1.4 Unter den Geraten
Es missen glatte Fliesenbelage eingebaut werden.

4.4.1.5 Boden unter den Geréaten
Unter den Geraten muss der Boden absolut waagrecht ausgefiihrt werden.
Gleiches gilt bei Geraten mit Einfahrwagen vor den Geréten.

4.4.1.6 Bodenabsenkung unter Kihlraumen

Unter Kiihlraumen sollte eine Bodenabsenkung von 13 bis 14 cm Uber FFB ausgefihrt werden
zum schwellenlosen Einbau der Kihlraume.

Nach Montage der Kihlraume kénnen diese mittels Hohlkehlfliese an den bauseitigen
Bodenbelag angebunden werden (Spezialkleber fur Metallpaneele).

4.4.1.7 Hohlkehlfliesen
Die erforderlichen Hohlkehlfliesen sollen als stehende Ausfiihrung vorgesehen werden.

4.4.1.8 Sockel im Hauswirtschaftsraum fur Waschmaschine und Trockner
— Malfe nach Planvorgabe —

4.4.1.9 Der Kiuchenbereich ist mit der Wassereinwirkungsklasse W 2-1 bzw. W 3-1

Der Kuchenbereich ist mit der Wassereinwirkungsklasse W 2-1 bzw. W 3-1 auszufiihren und mit
den zustandigen Fachabteilungen abzustimmen.

Demzufolge sind Entwasserungsrinnen nach DIN 18534-1 bzw. Wassereinwirkungsklassen
durch die Gewerke Objektplanung und Sanitar zu beplanen.

Bemerkung:

Nach den derzeitigen Vorgaben des RBS wird in den Kiichen eine Wischreinigung praktiziert.
Bisher wurden entweder keine Mal3nahmen hierfir vorgesehen oder in den Tiréffnungen zu
den reinen Bereichen ein Einzugsgefélle vorgesehen. Dies verhindert in der Regel einen
WasserlUbertrag z. B. in die Ausgabe. Sollte fur die Klichen in Zukunft oder fiir die groRen
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Ausfuhrungen der Kiichen (tber 300 Vollessen) eine Schlauchreinigung vorgesehen werden,
muss eine Rinne vor den Tlren ausgefuhrt werden. Vor Aufziigen ist eine Rinne immer
erforderlich.

4.4.2 Wande

4.4.2.1 Kuchenwéande

Die Kiuchenwande mussen reinigungsfahig ausgefihrt werden und am besten mit hellen Fliesen
raumhoch gefliest werden (EU-Hygieneverordnung 852-2014).

Die vorgesehene fettsaure- und laugenbestandige Feuchtigkeitssperre im Bereich der
FuBboden ist an den Wanden hochzuziehen.

4.4.2.2 Mauerwerkskanten
Mauerwerkskanten sind mit einem CNS-Kantenschutzprofil auszufthren.

4.4.2.3 Wandkonstruktion
Die Wandkonstruktion muss feuchtraumbestandig ausgefuihrt werden (Massivwand,
Trockenbauwand mit geeigneter Zementkartonplatte, etc.).

4.4.2.4 Kichenwéande

Die Kiichenwénde sind so auszufihren, dass fir Wandhéangeschranke, Wandborde sowie
wandhéngende Handwaschausgusskombinationen und Handwaschbecken eine
Hangebelastung von ca. 150 bis 180 kg je Ifm. eingehalten werden kann.

443 Decke

4.4.3.1 Kichendecke

Die Kiichendecke muss hell und abwaschbar ausgefuhrt werden.

Folgende Ausfiihrungen kénnen erfolgen:

Trockenbaudecke mit abwaschbarem Anstrich.

Geschlossene, abgehangte Decke aus Metall- oder Kunststoffpaneelen,

ggf. Ausfiihrung als geschlossene Liftungsdecke (Ausfiihrung Gewerk HLS).

4.4.3.2 Raumhdéhen
Die Raumhdhen gemalf3 Arbeitsstéttenverordnung missen eingehalten werden.
Derzeitige Vorgaben:

bis 50 gm = 2,50m
bis 100 gm = 2,75 m
bis 200 gm = 3,00 m

Ggf. sind andere Raumhéhen nach Vorgabe des RBS mit zu berticksichtigen.
4.4.4 Fenster

4441 Fenster
Die Fenster mussen reinigungsfahig ausgefihrt werden.
Fensterbretter

4.4.4.2 Fensterbretter
Die Fensterbretter sollten gefliest und abgeschrégt ausgefiihrt werden und missen eine lichte
Bristungshéhe (innen) von mindestens 110 cm lber FFB aufweisen.

4.4.4.3 Einbau von Arbeitssteckdosen
Bei Einbau von Arbeitssteckdosen tber den Arbeitsplatten ist der erforderliche
Montageplatzbedarf (ca. 200 mm) fir die Steckdosen hinzuzurechnen.

4.4.4.4 Zu 6ffnende Fenster
Zu offnende Fenster missen mit einem reinigungsfahigen, moglichst abnehmbaren
Insektenschutzgitter versehen werden.
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4.4.45 Fenstergriffe
Die Fenstergriffe sind aus reinigungsfahigem Material auszufuhren.

4.4.4.6 Sonnen-und Blendschutz
Sollten die Raume starker Sonneneinstrahlung ausgesetzt sein, so sind die Fenster von aul3en
mit einem wirksamen Sonnen- und Blendschutz auszustatten.

4.4.4.7 Raumtiefe Fenster
Raumtiefe Fenster sind in Kiichen und Kiichennebenrdumen nicht zulassig.

4.4.4.8 GroRRe Fensterflachen
Die GroRRe der vorzusehenden Fensterflachen sind gemaf Arbeitsstattenverordnung (durch die
Architekten) auszulegen.

445 Turen

4.45.1 Ausfuhrung Turen
Die GroRRe der vorzusehenden Fensterflachen sind gemaf Arbeitsstattenverordnung (durch die
Architekten) auszulegen.

4.45.2 Ausfuhrung Tirblatter und Tirstocke

Tarblatter und Turstocke werden am besten aus CNS gefertigt. Mindestens sollten sie im
Bereich von 10 cm Uber FFB bis 30 cm Uber FFB mit einem CNS-Anfahrschutz ausgefiihrt
werden.

4.45.3 Ausfuhrung Targriffe
Die Turgriffe sind aus reinigungsfahigem Material auszufuhren.

4.45.4 Tirbreite
Die lichte Turbreite sollte mindestens 95 cm betragen.

4.4.6 Elektro

4.4.6.1 Schalter und Steckdosen
Alle Schalter und Steckdosen sind in Feuchtraumausfiihrung zur Unter-Putz-Montage
vorzusehen. Ausfihrung in IPX 5 oder hoher.

4.4.6.2 400V Steckdose, absperrbar
Es ist eine 400V Steckdose, absperrbar vorzusehen.

4.4.6.3 ElektrogroR3verbraucher
Fur die ElektrogroRverbraucher sind separate Haupt-/Notschalter im Kichenbereich gem. den
Vorgaben des Nutzers/ RBS/der 6rtlichen Vorschriften vorzusehen.

4.4.6.4 Beleuchtungskorper

Aus Grinden der Sauberhaltung kommt nur der Einbau von geschlossenen
Beleuchtungskoérpern in Betracht. Die Beleuchtungsstérke an den Arbeitsplatzen muss mind.
500 Lux betragen.

4.4.6.5 Positionierung Elektro-Unterverteiler
Die drtliche Positionierung des Elektro-Unterverteilers fir den Verpflegungsbereich ist mit der
Einrichtungsplanung abzustimmen. Eine Aufstellung im Kiichenbereich ist nicht zulassig.

4.4.6.6 Kilchengerate

Die Kiichengerate werden mit einem potentialfreien Kontakt zur méglichen Anzeige des
Einschaltzustandes, bzw. Stérmeldung ausgefiihrt. Das Stérmelde-/ Einschalttableau
einschliel3lich der notwendigen Verkabelung ist bei Bedarf durch das Gewerk Elektro
auszufuhren.

4.4.6.7 Zugelassene KiichengroRverbraucher

Die zugelassenen Kiichengrof3verbraucher kdnnen an eine bauseitig vorhandene
Energieoptimierung angeschlossen werden. Die Ausflihrung erfolgt bei Bedarf durch das
Gewerk Elektro.
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4.4.6.8 SchutzmalBhahmen/Anschluss Potentialausgleich

Die SchutzmalRnahmen sowie der Anschluss des Potentialausgleichs sind gem. den
Vorschriften der Ortlichen Energieversorgungsunternehmen sowie den ortlich geltenden
Vorschriften auszufihren (VDE 0100 Teil 540) und die Maschinen ggf. entsprechend
anzuschliel3en.

4.4.6.9 Gewerk Elektro

Durch das Gewerk Elektro sind die entsprechenden Zuleitungen an Maschinen und
CNS-Einrichtungen heranzufiihren. Gerate und Einrichtungen werden durch den Kiichenbauer
mit entsprechenden Anschlussklemmen versehen.

4.4.6.10 Kabel
Es sind nur halogenfreie Kabel zugelassen.

4.4.6.11 Kabelverlegung
Die Kabelverlegung hat ausschlief3lich unter Putz zu erfolgen.

4.4.6.12 NOT-AUS
NOT-AUS als Zentral-AUS am Kiichenausgang ist vorzusehen.

4.477 Heizung/Luftung/Sanitar

4.4.7.1 Rinnen und Gullys

Geeignet sind nur Rinnen und Gullys aus Chrom-Nickel-Stahl (Grof3kiichenausfiihrung). Die
Gullys sind mit herausnehmbarem Schmutzfangkorb zu versehen. Lieferung und Montage der
Rinnen und Gullys erfolgen durch das Gewerk Sanitar.

4.4.7.2 Fettabscheider

In der Regel werden fir Gewerbekiichen Fettabscheider bendtigt. In Kindertagesstatten mit
einer Kapazitat bis einschlief3lich 100 Kinder wird von der MSE (Minchner Stadtentwéasserung
kein Fettabscheider gefordert. Starkeabscheider kann entfallen.

4.4.7.3 Heizkorper

Bei der ortlichen Positionierung der statischen Heizkorper ist die Kiicheneinrichtungsplanung zu
bertcksichtigen und die Lage mit dem Kiichenplaner abzustimmen. Es sind nur
reinigungsfahige (Réhren)-Heizkdrper vorzusehen.

4.4.7.4 Gerateanschlussleitungen

Aus dem Boden kommende Geréateanschlussleitungen sind in CNS-Hulsrohren mit
Andichtflansch fir die Bodenabdichtung zu fihren. Die Beschaffung und der Einbau der
Hulsrohre erfolgen durch das Gewerk Sanitar/Elektro.

4.4.7.5 Lagerrdume/Sanitarleitungen
Alle Lagerraume sollten maglichst von offen verlegten Sanitarleitungen freigehalten werden.

4.4.7.6 Dunstabzugshaube/Luftungsdecke

Aus den Geraten austretender Wrasen ist mit einer Dunstabzugshaube/Luftungsdecke zu
erfassen und abzufiihren. Die Beschaffung und der Einbau der Abzugshaube/Luftungsdecke
erfolgt durch das Gewerk Liiftung. Die Be- und Entliftung der Versorgungskiichen muss gemaf
DIN EN 16282, DIN 18 869-5, VDI 2052 erstellt werden.

4.4.7.7 Lagerraum/Luftwechsel
Im Lagerraum muss ein mindestens 5-8-facher Luftwechsel zur Vermeidung von Schwitzwasser
bei den Kiihlgeraten gewahrleistet werden. Die Ausfiihrung erfolgt durch das Gewerk Liftung.

4.4.7.8 Luftungskanale
Die Luftungskanale sind wasser- u. fettdicht und korrosionsbestandig auszufiihren.
Kondenswasser und Fettablagerungen sind durch geeignete Vorrichtungen abzufiihren.
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4.4.7.9 Erfordernis automatische Feuerléscheinrichtung
Das Erfordernis einer automatischen Feuerléscheinrichtung (im Bereich Abzugshaube,

Liftungsdecke) ist durch das Gewerk Luftung zu prifen und auszufiihren
(gemaf DIN 18 869-7).

4.4.7.10 Durchlauferhitzer oder dezentrale Kleinboiler

Bei Ausflihrung von Durchlauferhitzern oder dezentralen Kleinboilern fir Handwaschbecken,
Doppel- oder Einzelspilbecken ist in den Unterbauten ein entsprechender Platz mit
vorzusehen.

Die entsprechenden Mischbatterien sind dann fur Niederdruck durch das Gewerk Sanitar
auszulegen.

448 Brandschutz

4.4.8.1 Gerateanschluss- und Kiuhlleitungen/Brandschutzabschnitt

Sollten die Geréateanschluss- und Kihlleitungen einen Brandschutzabschnitt tangieren, so sind
die Leitungen durch die jeweiligen Gewerke mit einem vorschriftsmafiigen Brandschott zu
versehen. Mindestabstande der Durchbriiche sind zu beachten.

4.4.8.2 Durchbruchsplanung

Bei der Durchbruchsplanung ist zu beachten, dass zwischen Kélteleitungen und sonstigen
Leitungen ein Abstand von 200 mm eingehalten werden muss, um eine F90-Brandabschottung
vorschriftsmafig herstellen zu kénnen.

4.4.9 Abfallbeseitigung im Kiichenbereich
(Nassmiuill)

4.49.1 Zwischenlagerung der Kiichenabfalle

Fur die Zwischenlagerung der Kiichenabfélle bis zur Abholung muss ein
Konfiskatkiihler/Nassmiullkthler und ein geeigneter Stellplatz bauseitig vorgesehen werden
(EU-Verordnung 1774/2002, tierische Nebenprodukte-Konfiskat).

4.4.9.2 Nassmullanlagen

Nassmiillanlagen sind ab ca. 800 Verpflegungsteilnehmern wirtschaftlich sinnvoll. Zudem sind
sie aufgrund des langeren Zyklus der Entleerung klimafreundlich. Unter Beriicksichtigung dieser
beiden Gesichtspunkte erstellt H 71 eine Entscheidungshilfe in Abstimmung mit dem RBS.

Es werden bereits Schulen als Pilotprojekte fir Nassmiillentsorgungsanlagen geplant.

Je nach Grundriss und Lage der jeweiligen Aufgabensituation gilt es zu prifen, ob ein Pump-
oder Vacuumsystem zum Einsatz kommt.

Die Leitungsfiilhrungen werden zur Sicherung der Gewahrleistung durch den Auftragnehmer
Kiuchentechnik ausgefiihrt. Es sind zusatzliche Raumlichkeiten bzw. Flachen im Aul3enbereich
fur den Absaugtank im Raumprogramm zu beriicksichtigen.

Fur den Entsorgungsvorgang ist im AuRenbereich eine Absaugstelle erforderlich. Hierzu wird
ein Anschlusssystem fiir das Entsorgungsfahrzeug bengtigt. Die Zufahrt bis zur Absaugstelle ist
fir einen LKW mit 18 Tonnen vorzusehen.

4410 Aufzige

4.4.10.1 Notwendige Speisenaufzige
Notwendige Speisenaufziige sind so vorzusehen, dass diese mittels Servierwagen bestickt
werden koénnen.

4.4.10.2 Ausstattung Servierwagen
Es muss festgelegt werden, wie die Servierwagen auszustatten sind, wenn der
Speisentransport Uber offentliche Aufzige erfolgt (geschlossene Wagen), Vorgabe RBS.

4.4.10.3 Schlitzrinnen vor Speisetransportaufzigen
Vor Aufzliigen im Kiichenbereich sind Schlitzrinnen (Gewerk HLS) vorzusehen.
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5. Anhang - Ergdnzende Anlagen der Landeshauptstadt Minchen

Hinweise fir Intranet-Anwender:
Es ist der vollstandige Pfad zu dem jeweiligen Dokument innerhalb der Digitalen
Hochbaubibliothek (Dibib) bzw. im jeweiligen Laufwerk angegeben.

A1l Musterplan Kiiche und Ausgabe fiir ca. 750 Verpflegungsteilnehmer
Cook & Chill Versorgung mit bis zu 50 % Frischkostanteil

A2 Regel-Ablaufschema VOB/B Abnahme/ Ubergabe von Kiichen - Bereich RBS
Veranlassung 29. J.f. RBS-SKA-BauR vom 18.07.2017

A3 Regelablaufschema VOB Abnahmen Kiichen

A4 Musterplan GS 3x200 A4=1-100

A5 Musterplan GY 3x250-300 Free Flow

A6 Musterplan GY 3x250-300 Long Line Index A

Baustandards, Qualitatsvorgaben Haustechnik — Kiiche QVH-KUC, Stand 06/2022-ENTWURF

26 von 26



